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41-800 Zabrze

DZP/16PN/2016

Wszyscy Wykonawcy

Dotyczy: zapytania do postepowania o udzielenie zamowienia publicznego prowadzonego w trybie
przetargu nieograniczonego na: ,,Swiadczenie ustlugi dostarczenia przygotowanych positkéw dla
pacjentow Szpitala Specjalistycznego w Zabrzu Sp. z o0.0. Sygn. Sprawy DZP/16PN/2016

Szpital Specjalistyczny w Zabrzu Sp. z 0.0. informuje, ze w toku prowadzenia postgpowania O
udzielenie zamowienia publicznego wptyne¢to zapytanie jednego z wykonawcdw nastepujace;j tresci:

Pyt. 1

Czy Zamawiajacy uzna za spelnienie przez Wykonawce warunku opisanego w rozdz. XII 1.a) SIWZ
tj. ztozenie: - Aktualnej opinii/ zezwolenia/ decyzji wlasciwego miejscowo (pod wzgledem lokalizacji
zaktadu przygotowujgcego positki dla Zamawiajgcego) organu Panstwowej Inspekcji Sanitarnej
potwierdzajgcej, ze: obiekt spetnia wymagania konieczne do zapewnienia higieny w procesie
produkcji i w obrocie srodkami spozywczymi oraz do zapewnienia wlasciwej jakosci zdrowotnej tych
artykutow w zakresie produkcji Zywnosci, dozwolonych substancji dodatkowych lub innych sktadnikow
zywnosci oraz materiatow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscig lub obrotem nimi; tym
samym obiekt zostaje zatwierdzony do prowadzenia dzialalnosci w zakresie produkcji positkow od
surowca do produktu gotowego i dostarczania positkow na zewngtrz - do prowadzenia dziatalnosci w
systemie cateringowym - potwierdzajgca tym samym zgodnosé¢ z ustawq z dnia 25 sierpnia 2006r. o
bezpieczenstwie zywnosci (Dz.U. z 2010r. Nr 136 poz. 914 z poznzm.) oraz z przepisami
rozporzqdzenia Parlamentu Europejskiego i rady (WE)Nr 852/2004 z dnia 29 kwietnia 2004r. w
sprawie higieny srodkéw spozywczych (Dz.Urz.UE L 139 z 30.04.2004r) jezeli Wykonawca ztozy:

- pismo datowane na dzien 19.06.2013r. wiasciwego miejscowo (pod wzgledem lokalizacji zaktadu

przygotowujacego positki dla Zamawiajgcego) organu Panstwowej Inspekcji  Sanitarnej
potwierdzajace ze kuchnia speinia wymagania w zakresie $wiadczenia ushug przygotowania i
dostarczania positkow dla Pacjentow Szpitali (zywienie zbiorowe) na zasadzie cateringu, zgodnie z
ustawg z dnia 25.08.2006 o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia ( tekst jednolity Dz.U. z 2010r. nr
136 poz. 914 z pézn. zm.) oraz przepisami Rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29.04.2004r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych ( Dz. Urz. UE L.
139 7 30.04.2004r.)

- decyzje z dnia 07.04.2008r. wilasciwego miejscowo (pod wzgledem lokalizacji zaktadu
przygotowujagcego positki dla Zamawiajacego) organu Pafistwowej Inspekcji  Sanitarnej
potwierdzajaca, ze: zaklad zostal zatwierdzony do prowadzenia dziatalno$ci w zakresie: produkcji
potraw od surowca do gotowego wyrobu dla odbiorcow zewnetrznych (na zasadzie kateringu). Z tresci
decyzji wynika ze kuchnia spelnia wymagania higieniczne okre§lone w Rozporzadzenia (WE) nr
852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29.04.2004r. w sprawie higieny $rodkoéw
spozywczych ( Dz. Urz. UE L. 139 z 30.04.2004r.) i w Rozporzadzeniu (WE) nr 882/2004 Parlamentu
Europejskiego 1 Rady z dnia 29.04.2004 w sprawie kontroli urzedowych przeprowadzanych w celu
sprawdzenia zgodnos$ci z prawem paszowym i zywno$ciowym oraz regulami dotyczacymi zdrowia
zwierzat i dobrostanu zwierzat ( Dz. Urz. UE L 165 z 30.04.2004r)

- zaswiadczenie z dnia 27.01.2016r. o wpisie kuchni do rejestru zaktadéw podlegajacych urzedowej
kontroli organdéw Panstwowej Inspekcji Sanitarnej w zakresie: produkcja potraw od surowca do
gotowego wyrobu dla odbiorcow zewngtrznych ( na zasadzie cateringu)?

DZP/16PN/2016 Stronalz3



Ad. 1

Zamawiajacy uzna za spetnienie przez Wykonawce warunku opisanego w rozdz. XII 1.a) SIWZ na
podstawie dotagczonych do oferty w/w dokumentow pod warunkiem, ze sg to dokumenty najbardziej
aktualne dla Wykonawcy.

Pyt. 2

Czy jako zaswiadczenie/opinia o ktorym Zamawiajacy pisze w czesci XII 1.¢), XII 2.e oraz w czgsci
X1 1. pkt 8 SIWZ tj. opinia sanitarna potwierdzajgca, ze srodki transportu Wykorzystywane do
realizacji zamowienia dopuszczone sq do przewozu zywnosci Wykonawca moze zlozy¢: zaswiadczenie
Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego potwierdzajace zatwierdzenie zakladu do
prowadzenia dziatalnosci w zakresie przewozu zywnosci W specjalistycznych pojemnikach
przeznaczonych wylacznie do tego celu w zwiazku ze $wiadczeniem ustug cateringowych srodkiem
transportu (z podaniem jego numeru rejestracyjnego) i wpis srodka transportu  do rejestru zaktadow
podlegajacych urzedowej kontroli organéw Panstwowej Inspekcji Sanitarnej?

Ad. 2
Tak. Zamawiajacy wyraza zgode.

Pyt. 3

Czy Zamawiajacy uzna za spetnienie przez Wykonawce wymogu opisanego w rozdz. XIII pkt 1 ppkt
13 jezeli ten ztozy wraz z oferta pismo Powiatowego Inspektora Sanitarnego w ktoérym potwierdza ze
obiekt kuchni Wykonawcy (z ktorego zamierza dostarcza¢ positki Zamawiajacemu) posiada
opracowany i wdrozony system HACCP oraz GHP i GMP?

Ad.3

Zamawiajacy zgodnie z pkt XII 2.b oraz pkt XIII 1.13) wymaga ,,dokument potwierdzajacy
wdrozenie przez Wykonawce systemu HACCP, normy ISO 22000 w miejscu gdzie bedzie
prowadzona usluga dla Zamawiajacego”. W zwigzku z powyzszym moze by¢ to sam certyfikat, albo
tez np. dokument/ pismo Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego, ktoére w tresci
potwierdza wprowadzenie i1 stosownie w zakladzie/miejscu przygotowywania positkow przez
wykonawce systemu HACCP, normy ISO 22000

Pyt. 4

Czy dobrze rozumiemy, ze jadtospisy dzienne ktore Zamawiajacy wymaga aby ztozy¢ wraz z oferta
(rozdz. XII pkt 2.c. SIWZ) skiadaty si¢ z pojedynczego (na jeden dzien) jadtospisu dla diet:
podstawowej, tatwostrawnej oraz latwostrawnej =z  ograniczeniem latwoprzyswajalnych
weglowodanow?

Ad. 4
Tak, Wykonawca powinien zatgczy¢ do oferty jadlospis jednodniowy na formularzu zgodnie z
zatacznikiem nr 4 do SIWZ na podstawie przyktadowego jadtospisu opisanego w Zataczniku nr 13 do
SWIZ.

Pyt. 5

Na ktorym etapie postepowania Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ Zamawiajagcemu atesty na
pojemniki transportowe ktore beda wykorzystywane w trakcie $wiadczenia ustugi. Czy
wystarczajacym bedzie aby Wykonawca dostarczyt je po podpisaniu umowy z Zamawiajagcym ale
przed rozpoczeciem $wiadczenia ustugi?

Ad. 5

Zgodnie z Zalacznikiem nr 1 do SIWZ cze$¢ 4 pkt. 6) ,,Pojemniki do transportu positkdéw muszg
odpowiada¢ aktualnie obowigzujacym zasadom systemu HACCP. Pojemniki muszg by¢ w dobrym
stanie technicznym i higienicznym oraz musza by¢ szczelnie zamknigte. Wykonawca musi dostarczy¢
Zamawiajacemu atesty na wszystkie pojemniki transportowe oraz drobny sprzet kuchenny ktory
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bedzie wykorzystywany w trakcie $wiadczenia ustugi (w trakcie realizacji umowy), a takze instrukcje
obstlugi w jezyku polskim wraz z karta gwarancyjna.
Wykonawca zobowiazany jest do przeszkolenia personelu Zamawiajacego w zakresie prawidlowej

obstugi tego sprzetu.”

W zwiazku z powyzszym Wykonawca musi dostarczy¢ atesty po podpisaniu umowy ale przed
rozpoczeciem $wiadczenia ustugi.

Pyt. 6
Czy w jadlospisach ktore wykonawca zobowigzany jest ztozy¢ jako zalgcznik do oferty nalezy
zgodnie z przyktadowym (zal. nr 13 do siwz) uwzgledni¢ kawe zbozowa, herbate, kompot bez cukru?

Ad. 6

W jadtospisach przedstawionych do oferty napoje czyli herbata, kawa, kompot itp. nalezy rozpisa¢ bez
cukru w ilo$ci 250ml
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